Aperitivi

HI GO 0,215 2 o i E st e aret e o s s el 8,50
Prosecco mit Holunderbliitensirup, Minze und Limette

APEROL SPRITZ 0,21 ---------==-nseemmemsooomeoes 8,50
Aperol, Prosecco, Soda .
APEROL MARACUJASPRITZ 02L ~-------- ---- 8,50
Aperol, Maracujasaft, Prosecco, Soda

MALFY GIN CON LIMONE & TONIC --------------- 9,50
MALFY GIN CON ARANCIA& TONIC ------------- 9,50
MALFY GIN ROSA & TONIC - 9,50
MALFY GIN ORIGINALE & TONIC - 9,50
LECET BERRN 021 5~ 520 oo - Gt s 8,50
Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren

LILLET ROSE WHITE PEACHo,2L -~~~ 8,50
LiIIe'_c Rose, Schweppes white peach, Limette ¢
RAMAZZOTTI ROSATOMIO 02 -~ 8,50
Ramazzotti Aperetivo Rosato, Prosecco, Basilikum

MARTINI VERMOUTH 5CL -~ -onemmmeee 4,00
Bianco, Resso, Vermouth :
FERNET BRANCA 39%5CL -~~~ -mooommoeov 4,00
AMAROLA Aus BIO-OLIVENBLATTERN, SIZILIEN 4cL ---- 4,50
RAMAZOTTI 30%4CL ---------------ocommoooe 4,50
JAGERMEISTER 35% 4L -~ ------=-------oo- 4,50
GRAPPA CHARDONNAY 40%4cL ----------------- 7,00
GRAPPA MOSCATO 40%4CL ----------------------- 7,00
GRAPPA BAROLO 40%4CL ------------------------ 7,00
LIMONCELLO AUSLIGURIEN 4CL -------------------- 4,50

Limonata ... :

ELDERFLOWER DEL MAR -------------------=--- 6,50
Holunderblite, Grapefruit, Limette und frische Minze

GRANATAPFEL & LIMETTE ----------------------- 6,50
Melograno, Limette und frische Minze

HOLUNDER & GURKE -----------s--onnesoooooooe 6,50
Holunderbliite, Gurke und frische Minze

LIMETTEDEL MAR ----------------ooeeeeeeeeea 6,50

Limette, Kokos und frische Minze

Prosecco

PROSECCOGLAS 0,1 -r-------ooomomomoooooomooeoe o 5,50
PROSECCO FLASCHE 0,75L -------------==---=------- 29,00
SCAVI & RAY ICE PRESTIGE 0,751 ---------------- 32,00
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Analcolici

MINERALWASSER - 0,25t 3,30 o0,75L 7,10
= STILLES WASSER  ------ -~ 0,25t 3,30 0,75L 7,10

LEMONSODA, ORANSODA ----- 0,33LI4,30

B L 0,334,110 o,5L5,60

COLA LIGHT, COLA ZERO -------- 0,33 4,10 o,5L 5,60

ZITRONENLIMONADE ---------- 033 4,10 o,5L 5,60

ORANGENLIMONADE ----------- 0,33L4,10 o5t 5,60

SPEZ| --------oie e 0,33L 4,10 o,5L 5,60

BITTERLEMON ----- - o,2L 3,50

GINGER'ALE - o,2L 3,50

TONIC WATER ---------- - o,2L 3,50

EFFECT ENERGYDRINK --------- 0,25L 4,50

EISTEE PFIRSICH ----------—---- 0,33L 4,30

EISTEE ZITRONE --------- -« - 0,33L 4,30

EISTEE GRANATAPFEL --------= p,33L 4,30

DIVERSE SAFTE ----------------- o2L 3,50 o,5L 6,50

SAFTSCHORLEN -----------—--—- 0,33L 4,30 o5 6,50

Calfe i

CAFFE CREMA --------------- Hasq\nusz»e"‘::\:'::e\'-_ -

CAFFE DECAFFEINATO \lamu.ir "0,90

ESPRESSO ---------------oomoo- .

ESPRESSO DOPPIO-------------omommm oo cie oo

ESPRESSO MACCHIATO - - -2~ - - -~ -2 <=t oo m - = e ol 3,10

ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO ---------=-------~---- 4,30

ESPRESSO DECAFFEINATO - ----------—--=-==ommm - 3,10

CAPPUCCINO ------- - v ommmmmmm oo 4,30

CAPPUCCINO DECAFFEINATO ~------------======----- 4,30

MILCHKAFFEE --------------- oo 4,30

MILCHKAFFEE DECAFFEINATO ------------------=--- 4,30

LATTE MACCHIATO -------------ooiommoie 4,30

LATTE MACCHIATO DECAFFEINATO ------------------ 4,30

CAFFEE CORETTO MIT GRAPPA ---- -~ 5,00

Alle Kaffeespezialititen sind auch Laktosefrei erhiltlich.

MIT GLUTENFREIEM HAFERDRINK

EARBUDENGR Y & LT Y el 8, 4,30
MILCHKAFFEE -------oooooooooee SRR iy 4,30
LATTE MACCHIATO <~ #1775k oo it 4,30

Birra

PILS 0,250 ---------room e 3,50
RIS 074 1385 5 5 Sl e s g ik e 3 ot 4,90
ALTBIER 0,33L --------------mo e 4,20
WEIZENBIER 0,5L --2----q----5--"---f--ofae oy 5,60
WEIZENBIER ALKOHOLFREI o5L --------------- 5,60
PILS ALKOHOLFREI 0,33L ------------------------- 4,20
MALZBIER ALKOHOLFREI 0,33L ------------------ 4,20
Tee Classic Tea im Beutel

EARLGREY --------- e A S s 3,10
Schwarztee mit Bergamotte-0

DARJEELING ===~ =7 1e le e e iien i 3 3,10
Erfrischend und Belebend

GREEN TEA -5t oobedoo o et i b 50 3,10
Delikat und erfrischend g
CAMAMIELEy Sotaiia- S bt i b, Jgati e g 3,10
Fruchtige Apfelnote, koffeinfrei

PEPRERMINT o+ M i e et dia e 3,10
Reich an &therischen Olen

RED BERRY CRUSH --------------===-=s=-soeaeae 3,10
Herrlich aromatischer Friichtetee ;

LEMON & 'GINGER -7 -5 fatsdoweanaiioscal o 3,10
AuRerst aromatische Kombination

RASPBERRY & PEACH -----------------ooooooeee 3,10
Tiefroter, aromatischer Friichtetee

FRISCHER MINZTEE -----------oo-eoooeeeoaee 4,90

Bianco & Rose. ..o

TINCHITE (DER SIZILIANER) IIEERE ---------- 27,00

Ein echter Sizilianer. Leicht moussierend. Trocken jung und frisch.
100% Crillo.

LUGANA DOC AUS VENETQ -------=---====--------- 29,00
Intensiv, reich mit Pfirsich, voll und delikat

ROSE VOM GARDASEE AUS VENETO -------------- 29,00
Saftig und frisch, perlig und spritzig

CUSTOZA DOC BIO AUS VENETQ ~----------"--=---- 29,00

Gardasee. Intensiver Apfel, langes saftiges Fruchtfinale

CHARDONNAY AUS SUDTIROL ELENA WALCH ---- 39,00

Aromen von exotischen Friichten, frische Saure

PINOT BIANCO AUS SUDTIROL ELENA WALCH ---- 39,00

Aromen von reifen Apfeln und Birnen, elegantes Finale

Vini Aperti

Glas0,2L Karaffe0,5L Karaffe1,0L

PINOT GRIGIO, WEISS ------ 7,00 --- 13,00 --- 24,00
NERO D’AVOLA, ROT ------- 7,00 --- 13,00 --- 24,00
PRIMITIVO, ROT ------------ 8,00
LAMBRUSCO, ROT -----+---- 6,50
WEISSWEINSCHORLE ------ 6,00
LUGANA DOC, WEISS ------- 8,50
ROSE VOM GARDASEE ------ 8,50

Rosso

NERO D’AVOLA CORTE DEI MORI AUS SIZILIEN -- 28,00

Voll, sanft und elegant

PRIMITIVO AUS APULIEN ---------nnooooooeooee 28,00

Dickes Bukett und sanfte Tanninne

CABERNET SAUVIGNON BENNATI AUS VENETO -- 28,00

Am Gaumen zart, seidig und lang

APPASSIMENTO ROSSO AUS ABRUZZEN --------- 35,00
Abruzzen. Kraftig, opulent und elegant. Merlot, Montepulciano
und Sangiovese

LE VOLTE IGT TROCKEN AUS DER TOSKANA ------ 42,00
Toskana. Perfekt ausgewogen. Kraftige Aromen von dunklen Beeren.
Traube 100% Sangiovese, Tenute dell ornellaia

Alle hier aufgelisteten Weine enthalten Sulfite.

Vino & Cocktails

SEX ON-THE BEACH “sa:-it% e iy o i b o 9,00
Wodka, Amaretto, Pfirsichlikdr, Maracuja, Ananas,‘_Zitronensaft
CAIPIRINHA MARACUJA -~~~ 9,00
Cachaca, Limette, Maracujasaft, Rohrzucker

TEQUILA SUNRISE -------=---=moemoeoomoeeanaa o 9,00
Tequila, Orangensaft, Grenadine, Zitrone

NEGROA| /A S oabemte St Bl el o T 28 9,00
Vermouth, Campari, Gin, Orange

BAHAMA MAMA ---------------- $oghore it aacald 9,00
“3 Sorten Rum, Malibu, Ananas- und Orangensaft, Grenadine

ECLIPSE -=--------nnnmssssessooscooomocesi 9,00
Tequila, Aperol, Cherry Heering, Zitronensaft

SEABREEZE -------------=--=--oosoooaomeeoeioee 9,00
Vodka, Grapefruit- und Cranberrysaft :

IPANEMA - ----coomocemmomooie oo B 7,50
Maracujanektar, Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

ROY ROGERS - -----=-nncmssmmoomoscoooe oo 7,50
Cola, Grenadine, Maraschino, Kirsche

SHIRLEY TEMPLE --------------cooqoeoooooooot 7,50

Zitronenlimonade, Ginger Ale, Grenadine

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer Hauptspeisekarte

a
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Antipasti

Serviert mit geréstetem sizilianischem Brot

MOZZARELLA CAPRESE ----------------<------- 12,00

Tomaten, Biiffel-Mozzarella, frisches Basilikum und Olivendl -

CARPACCIO DIMANZO -+ oo 16,50

Hauchdiinnes Rindfleisch mit Rucola, Parmiggiario Reggiario
Flocken, Olivenél und Zitrone

VITELEO TONNATO jaest--e7orideadton D085 16,50

Diinne Scheiben vom rosa gebratenen Kalbfleisch
mit Thunfisch-Kapern-Sauce

o

GAMBAS PIL PIL T~ f gt 16,00

6 Garnelen, mit Rosmarin, Knoblauch und Chili in Ol gebraten

Bruschette, Pane & Co

BRUSCHETTA ORIGINAL 2SCHEIBEN --------------- 9,50
Gerostetes sizilianisches Brot mit Tomate, Knoblauch,
Basilikum, Olivendl und Meersalz

BRUSCHETTA MEZZOMAR 2SCHEIBEN ------------ 10,50
Gerostetes sizilianisches Brot mit Mezzomar-Creme, Rucola
Salat, Tomate, Knoblauch, Basilikum, Olivendl und Meersalz

SIZILIANISCHES BROT ITALIA -------------------- 11,00

Portion hausgebackenes sizilianisches Brot mit Bruschetta,
marinierten schwarzen und griinen Oliven,serviert mit
Mezzomar-Creme

TAPASEL MEZZOS: 55 /22 Lo ol tit - 18,00

Kalte Platte mit Bruschetta, Oliven, Mezzomar-Creme,
getrocknete Tomaten und San Daniele Schinken,
dazu gerostetes sizilianisches Brot

Bambini

POMMES FRITES --------------oeoemoeooiooio 5,00

Portion mit Mayonnaise oder Ketchup

SPAGHETTI POMODORO KEGZEN - 9,00
Spaghetti in leichter Tomatensauce

KLEINE PIZZA MARGHERITA ----------eoooeeo

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte) und Oregano

CHICKEN NUGGETS. -~~~ --}:-v+-- -t v s L

Panierte Hahnchenstiicke (6 Stiick) mit Pommes Frites,
dazu Mayonnaise oder Ketchup
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Salate

Serviert mit ger6stetem sizilianischem Brot
und weilRem Balsamico/Caesar-Dressing

? CAESAR SALAT --------nnommooooooosoooooooiooo 19,50

Insalata Romana mit Caesar-Dressing, Parmiggiano
Reggiano Flocken und gegrillter Hdhnchenbrust

INSALATA PASTORE -~~~ 19,50

Blattsalat mit Paprika, Gurke, Karottenstreifen, marinierten
schwarzen und griinen Oliven und getrockneten Tomaten, *
dazu gebackener Ziegenkdse garniert mit Honig und Rosmarin

INSALATA FRANCESE -------------nnnnmooeeeee 20,00

Blattsalat mit Tomate, Paprika, Gurke, Karottenstreifen
und Mais, dazu gegrillte Hdhnchenbrust

INSALATA SALMONE ---------=-=--==-=-=------- 22,00

Blattsalat, Tomate, Gurke, Paprika, Méhre, 5 Garnelen,
gegrilltes Lachsfilet mit Limette .

INSALATA DEL MAR -~~~ oo 21,00

Blattsalat mit Meeresfriichten (Garnelen, Pulpo, Muscheln &
Calamaris), griiner Spargel, Rucola, Oliven, getrocknete Tomaten

Un Mondo Bupno

Benvenuti e buon appetito! :
Wir importieren Qualitat fiir Feinschmecker.

- Pizza Grande

Fior di Latte ist ein spezieller Mozzarella aus Kuhmilch,
welcher in den Pizzerien Neapels traditionell benutzt wird.

MARGHERITA EEGEIEDN oo 13,00

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Oregano

EAMMURIA 2t o i g o e s 15,50

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Basilikum,
Kochschinken und frische Champignons

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Oregano und
Thunfisch i

BUFALINA DEEIREEN 17,00

Tomatensauce, Biiffel Mozzarella, Cherrytomaten und
frischem Basilikum

SEMUAMARI ----:c--oemanlomsn e 19,50

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Gambas, Muscheln, *
Calamari, Pulpo und Knoblauch

Y T4 [of frmmmmnnoeeees 17,00

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte) und Salami italiano
mit Fenchel

PACCHIBNE ;- o S PR e T 17,50

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Oregano, pikante
Salami italiano, marinierte griine und schwarze Oliven und Chili

PERIPERI ---------oooe e 19,50
Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Rucola, Parmiggiano
Reggiano Flocken und San Daniele Schinken '
SALSICCIA | ------rcmm e 19,00

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Zwiebeln, Fenchel-
Salsicca, Chilli und Burrata

SURFINATURF e 0 a ki Sl g STy v L bt % e 20,00
Zwei halbe Pizzen mit Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte),
Rucola, Parmiggiano Reggiano Flocke. Eine Halfte mit 5 Garnelen,
eine Halfte mit Streifen vom Rindersteak (argentinisch).

LYYV B vECETARISCH I A s 17,00

Tomatensauce, Mozzarella (Fior di Latte), Zucchini, Brokkoli,
- Mais, Schafskase und getrocknete Tomate

= (772)

Pasta

PACCHERI AL RAGU --------=7--=====n===5mmmmmes 19,00

“ In Sauce Bolognese mit Parmiggiano Reggiano und

frischem Basilikum

MEZZE MANICHE AL CURRY ------------------—- 17,50

In Sahnesauce mit wiirziger Curry-Note, Rucola
und Hahnchenbruststreifen

MEZZA MANICHE CON SALSICCAAL ------------- 18,50
FINOCCHIETTO

Maccheroni in Tomatensauce mit italienischer Fenchel
Salsiccia und Burrata

TAGLIATELLE SALMONE -~~~ 20,50

Mit Streifen vom gebratenen Lachs in Hummerschaumsauce, Dill

GNOCCHI ALLA SORRENTINA RES3giiHey -~~~ 17,50

in Tomatensauce mit Knoblauch, Basilikum und Mozzarella
iberbacken

LASAGNE EMILIANA --------o-oomoooooiioooo 18,50

Geschichtete Nudeln mit Tomaten-Hackfleischsauce und
Mozzarella liberbacken :

SPAGHETTI AGLIO E OLIO REH3LLIESE ------------ 13,50

In Olivendl, Knoblauch, Cherrytomaten und Chili

SPAGHETTI AGLIO E OLIO E GAMBERI ----------- 20,50

Mit 5 Garnelen in Olivenél, Knoblauch, Cherrytomaten und Chili

SPAGHETTI FRUTTI DEL MAR ---------mmmmmmmeee 20,50

Mit Garnelen, Pulpo, Muscheln und Calamari leicht pikant
in einer tomatisierten WeiRweinsauce

SPAGHETTI POMODORO i s M A 15,50
Mit Tomatensauce, Rucola und Mozzarella

=1
SPAGHETTI CARBONARA TRADIZIONALI ---------- 17,50

Mit Guanciale Di Maiale, Parmesan, Ei und Pfeffer

MEZZE MANICHE CARBONARA -----------m-moe- 20,50
TRADIZIONALI CON GAMBERI

Mit Guanciale Di Maiale, Parmesan, Ei und Pfeffer,
dazu 4 gebratene Garnelen

e T

Burger

GIUS BURGER L7 sie s st b s v, 19,50

Burger-Brdtchen, Insalata Romana, Tomate, Gurke, feinstes
Rinderpatty, Curry Mango Mayo, Spiegelei, Bacon mit
Pommes Frites -

MEZZOMAR BURGER ------------noooooeeoonooe 19,50

Burger-Brotchen, Tomaten, rote Zwiebeln, Insalata Romana,
Bacon, feinstes Rinderpatty, hausgemachter Coleslaw-Salat,
Jalapenos, pikante Tomatenpaste, Parmiggiano Reggiano Flocken,
Mayonnaise, Mezzomar-Creme und Pommes Frites

CLASSIGBURGER' 5 =it LIs erlal Sgs re e, W 18,00

Burger-Brdtchen, karamellisierte Zwiebeln, Tomaten, feinstes
Rinderpatty, Gewiirzgurken, Insalata Romana, Mayonnaise,
Ketchup und Pommes Frites

Pesce & Carne

SALMONE MEZZOMAR [0 -------------------- 129,00

Lachsfilet auf Hummerschaumsauce mit
Rosmarinkartoffeln und einem kleinem Salat

FRITTO DI CALAMARI & GAMBERI  ------------- 23,50

Tintenfischringe und Garnelen paniert und frittiert, mit Mezzomar-
Creme, Pommes Frites und gerdstetem sizilianischem Brot

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ------------------ 29,00

Diinne Steaks vom Kalbsriicken mit Salbei und San Daniele
Schinken in Weilweinsauce, serviert mit Rosmarinkartoffeln

« und einem kleinem Salat

WIENER KALBSCHNITZEL -~~~ 31,00
Bratkartoffeln mit Speck, Gurkensalat, Zitrone, Preiselbeeren
CATOLETTA CAPRESE ™ % +~5 5~ ke <l 20,50

Paniertes Schweineschnitzel mit Tomate und Mozzarella
liberbacken mit Pommes Frites

COTOLETTA CIPOLLIND -~~~ el 20,50

Paniertes Schweinschnitzel mit geschmorten Zwiebeln
mit Pommes Frites

... serviert lhnen tdglich das beste aus Italien
und den Mittelmeerraum. Angefangen bei fri-
scher zubereiteten Vorspeisen iiber eine grolle
Auswahl an Salaten kommen wir zu unserem
Schwerpunkt: Pasta und Pizza. ‘Aber auch
Fleisch- und Fischgerichte kommen nicht zu
kurz. Abgerundet wird das ganze durch eine tol-
le Auswahl an siifSen Delikatessen. Nachmit-
tag gibt es leckere Kaffee- und Teespezialitaten
dazu servieren wir unsere Kuchen.

Erlebe die cucina italiana in ungezwungenem
und entspanntem Ambiente.

Dolce

TIRAMISU MIT ALKOHOL -----------oooooooooooee 9,00

Mascarpone-Creme mit Loffelbiskuit in Espresso
und Likér getaucht

PANNA COTTA ---: == -z -mmmmmioms oo 9,00
Italienisches Sahnedessert mit Erdbeersauce
CREME BRULEE -------------ooommooeoooo oo 9,00

Mit warmen Kirschen

Dessert Cakes

mit warmer Vanillesauce
'

CHOCOLATE SALTED CARAMEL CAKE ------------ 6,00

Gesalzenes Karamell toppt diesen siindhaft leckeren
Schokokuchen

CHOCOLATE RASPBERRY CAKE ----------------- 6,00

Gefullt mit einer Schicht zartschmelzender
Schokoladencreme mit Himbeer-Fruchtzubereitung



